
Ô CAPITAINE
bar et shop

h e r z o g s t r a s s e  1 2  {  3 0 1 4  b e r n
s a l u t @ o c a p i t a i n e . c h

o c a p i t a i n e . c h



C A F É   {    T H É
i ce  café       5 .50
espresso  { dopp io        4 { 6
cafe         4 .50
cappucc ino        4 .80
schale        5 .30
latte macch iato         m ittel  { gross    5 .30 { 6 .50
ovo { schogg i              warm { kalt  4 .80

T H É
  früchtetee m it  karkaden  
  g inger lemon ,  apfel
  sencha kumamoto grün japan
  assam schwarztee ind ien
  earl grey         
  verve ine ar iès-kräuter      . . . . . . .  5 .30    
       ma i  -tee schwe izer kräuter ,                     
  pfefferm inze ,  karkade ,  r ingelblume     
  marocm inze
  jasm in yu lang tao ch ina
  darjeel ing schwarztee)

L E S  C H A U D S
s iroup chaud avec du pflüüml i  2cl .  40% alc .  vol .  9
m inzerer       9
s iroup chaud avec du pflüüml i  2cl .  40% alc .  vol .  9
schogg i  rhum    4cl .  40% alc .  vol .  9
ice café rhum    4cl .  40% alc .  vol .  9

  
B O I S S O N S  D O U C E S
i ce  tea ma ison     3 .3dl   4 .70
char itea (red )      3 .3dl   4 .70
lemona id b io  (blutorange { l imette )   3 .3dl   4 .70
coca cola { coca cola zero   3 .3dl   4 .70
fr itz-spr itz  rhabarberschorle   3 .3dl   5
gazosa ch inotto     3 .5dl   5
möhl shorley      3 .3dl   4 .70
club matte or ig inal     5dl   7
thomas henry ton ic  water    2dl   4 .70
fever tree g inger beer (non-alcool )   2 .75dl  5 .30
knutw iler m ineral     3dl { 1  l   4 .30 { 1 1
s i rup  d i  berna (d iverse sorten )    3dl  { 5dl  4 .50 { 6 .50



B I È R E S

P R E S S I O N  F E L S E N A U
junker      3dl  { 5dl  4 .70 { 7
amber       3dl  { 5dl  5  { 7 .50

B O U T E I L L E S
bärner müntsch i      3 .3dl   5 .50
la cagole blonde     3 .3dl   6
la cagole blanche     3 .3dl   6
anchor i pa      3 .3dl   9    
tro is  dames pac if ique pale ale 5 .0  3 .3dl   9

S A N S  A L C O O L
lola beer i pa     3 .3dl   5

A P É R O

gespr itzter we isswe in süss  { sauer    7

past is  5 1     50% alc .  vol .  4cl   5
r icard    50% alc .  vol .  4cl  5
henr i  bardou in   50% alc .  vol .  4cl   5

campar i  { orange  23% alc .  vol .  4cl   7 { 9
cynar    17% alc .  vol .  4cl   7
suze    15% alc .  vol .  4cl   7
l illet ton ic  { spr ite etc .    4cl  7 { 9
carpano ant ica formula  17% alc .  vol .  4cl   7
aperol    17% alc .  vol .  4cl   7
ramazzott i     30% alc .  vol .  4cl   7

ingwerer { ton ic   24% alc .  vol .  4cl   9 { 1 1

aperol spr itz  royale aperol & champagne    12
hugo royal holunder & champagne & m inze   12
k ir  we isswe in        8 
k ir  royal champagne        12
l illet royal champagne       12



R H U M E R I E

D A R K
havana club añejo reserva { cuba {   40% alc .  vol .  4cl  1 1
melasse-rum .  nase :  süssl ich ,  frucht ig .  gaumen :
holz ,  nuss ,  leder und tabak .

austr ian emp ire navy rum reserve  40% alc .  vol .  4cl  14
domin ikan ische republ ik  und barbados{ aus
versch iedenen barbados-rums ,  gere ift  in
u .s .  & fr -e ichenfässern .  noten von melasse und karamell .

dos maderas     40% alc .  vol .  4cl  14
span ischer rum .  re ifung :  5 jahre bourbonfass , 
5 jahre sherryfass .

sm ith & cross  trad it ional  { jama ica {  57% alc .  vol .  4cl  16
aus zwei  verschiedenen karib ischen pot-st ill rumsorten 
zusammengestellt .  we isse ichenfass- gelagert. 
nase:  m ild ,  we ich,  karamell,  re ife exotische früchte und gewürze. 
genuss :  holznote.

plantat ion rum tr in idad 2003  42% alc .  vol .  4cl  16
tr in idad & tobago { arome von schokolade und 
kakao .  süssl ich .  noten von z imt ,  gebackenen früchten 
und nougat .  lagerung in  bourbonfässern in  tr in idad , 
f in i sh  in  cognacfässern aus französ ischem e ichenholz 
in  den kellergewölben von cognac ferrand .

opth imus 15 jahre solera res laude  38% alc .  vol .  4cl  16
domin ikan ische republ ik  { melasse-rum . 
im  burbon-fass gere ift .  nase :  hon ig ,  banane ,  van ille . 
gaumen :  zunächst m ild m it  noten von waldhon ig . 
anschl iessend e ine le ichte schärfe von ingwer und pfefferm inze .

kan iché rum barbados   40% alc .  vol .  4cl  16
doppelt gelagert .

pusser`s navy rum 15y   75% alc .  vol .  4cl  16
aus sechs e inzelrums hergestellt .  in  ausgebrannten 
e ichenholzfässern gelagert . 

gosl ing`s gold rum fam ily reserve 40% alc .  vol .  4cl  18
bermuda- inseln { frucht iger prem ium-rum . 
5 jahre re ifung im e ichenfass .



W H I T E
havana club 3 años  { cuba {    40% alc .  vol .  4cl  1 1

S P I C E D  R U M
sa ilor jerry sp iced rum   40% alc .  vol .  4cl  12
br it i sh  v irg in  i slands { sp iced rum aus melasse .
nase :  würz ige und süssl iche aromen .
gaumen :  le icht crem ig  m it  noten von van ille
und karamell ,  dazu würz ige töne von nelke ,
muskat und etwas z imt .  f in i sh :  lang ,  dezenter pfeffer .

R H U M  A G R I C O L E  F R E N C H  A N T I L L E S
rhum b ielle   { guadeloupe {     59% alc .  vol .  4cl  14
mar ie  galante { nach alter fam il ien-
trad it ion aus fr i sch geschn ittenem zuckerrohr .
gaumen :  frucht igke it  des zuckerrohrs &
van ille-geschmack .  lebhaft und feur ig .

S P I R I T S

G I N
tanqueray london dry g in     43. 1% alc .  vol .  4cl  1 1
monkey 47 schwarzwald dry g in   47% alc .  vol .  4cl  14

V O D K A
hanz vodka bern     40% alc .  vol .  4cl  1 1

W H I S K Y
jameson     40% alc .  vol .  4cl  1 1
the glenrothes s ingle malt  40% alc .  vol .  4cl  14
n ikka coffey malt wh isky   45% alc .  vol .  4cl  14

   FILLER IN FLASCHE  { 3 .50     

G R A P P A
barr icata r i serva pr ivata amarone 43% alc .  vol .  2cl  8



L E S  V I N S
 

V I N  R O U G E
s iren -  marselan -  ed it ion ô cap ita ine l im itée 2017 7 { 45
schooner -  syrah -  ed it ion ô cap ita ine l im itée 2016 7 { 45

bale ine -  ed it ion ô cap ita ine l im itée 2018 7 { 45
cabernet sauv ignon pays d ’oc

  
quo i  - marselan -  ed it ion art iste ô cap ita ine l im itée 7 { 45
featuring art by maria-lena aebi, 2017

comment - syrah -  ed it ion art iste ô cap ita ine l im itée 7 { 45
featuring art by maria-lena aebi, 2017 

V I N  B L A N C
swallow -  v iogn ier -  ed it ion ô cap ita ine l im itée 2017     6 .5 { 42
star -  chardonnay -  ed it ion ô cap ita ine l im itée 2017     6 .5 { 42

tortue -  ed it ion ô cap ita ine l im itée 2018      6 .5 { 42
chardonnay pays d ’oc

quand - chardonnay -  ed it ion art iste ô cap ita ine l im itée 6 .5 { 42
featuring art by maria-lena aebi, 2017

qu i  - v iogn ier -  ed it ion art iste ô cap ita ine l im itée           6 .5 { 42
featuring art by maria-lena aebi, 2017

V I N  R O S É
h ippocampe -  ed it ion ô cap ita ine l im itée 2018           6 .5 { 42
côtes de provence rosé -  t ibouren ,  grenache ,  c insault

château couss in             6 .5 { 42
sa inte v icto ire cotes de provence 2017

château afr ique cote de provence 2017        6 .5 { 42

B O U T E I L L E S   à 75cl
VERRES v in de la sema ine ,  s iehe angebot 



L E S  V I N S
 

V I N  R O U G E
s iren -  marselan -  ed it ion ô cap ita ine l im itée 2017 7 { 45
schooner -  syrah -  ed it ion ô cap ita ine l im itée 2016 7 { 45

bale ine -  ed it ion ô cap ita ine l im itée 2018 7 { 45
cabernet sauv ignon pays d ’oc

  
quo i  - marselan -  ed it ion art iste ô cap ita ine l im itée 7 { 45
featuring art by maria-lena aebi, 2017

comment - syrah -  ed it ion art iste ô cap ita ine l im itée 7 { 45
featuring art by maria-lena aebi, 2017 

V I N  B L A N C
swallow -  v iogn ier -  ed it ion ô cap ita ine l im itée 2017     6 .5 { 42
star -  chardonnay -  ed it ion ô cap ita ine l im itée 2017     6 .5 { 42

tortue -  ed it ion ô cap ita ine l im itée 2018      6 .5 { 42
chardonnay pays d ’oc

quand - chardonnay -  ed it ion art iste ô cap ita ine l im itée 6 .5 { 42
featuring art by maria-lena aebi, 2017

qu i  - v iogn ier -  ed it ion art iste ô cap ita ine l im itée           6 .5 { 42
featuring art by maria-lena aebi, 2017

V I N  R O S É
h ippocampe -  ed it ion ô cap ita ine l im itée 2018           6 .5 { 42
côtes de provence rosé -  t ibouren ,  grenache ,  c insault

château couss in             6 .5 { 42
sa inte v icto ire cotes de provence 2017

château afr ique cote de provence 2017        6 .5 { 42

L O N G D R I N K S   {    C O C K T A I L S

B A S E  R H U M
t i  punch  rhum agr icole  { l imettes  { sugar cane   14
rhum planteur rhum blanc & brun { exot ic  ju ice  { l imettes  14 
café creole rhum brun { espresso  { honey { sugar cane   14
moj ito cuba in        14
rhum blanc { sugar cane { m int  { l ime  { soda { ice   
dark n stormy rhum brun { l ime  { g inger beer   14  
rhum arrangé        14  
 

B A S E  V O D K A 
vodka ingwerer       14
hanz vodka { ingwerer  { l ime  { lemonade     
p ink f i sh  hanz vodka { rhubarb { l ime    14
moscow mule hanz vodka { g inger beer  { l ime   14

   
B A S E  G I N 
monkey bas il ic  g in  monkey 47 { bas il  { c itron vert  14 
negron i  g in  tankeray { campar i  { vermouth   14   
g in  f izz  g in  tankeray { lemon ju ice  { sugar cane { soda   14
g in  ton ic  g in  tankeray { thomas henr i  ton ic     14  
 
   
B A S E  C H A M P A G N E 
french 75        16
g in  tankeray { sugar cane { l ime  { champagne      
pass ion royale       16  
rhum brun { pass ionfru it  { l ime  { champagne     
moj ito royale        16
rhum blanc { sugar cane { m int  { l ime  { champagne    

L E S  B U L L E S 
champagne fluteau blanc de no ir         10  { 65



P L AT E AU  D U  C H E F
P O U R  2 P E R S O N N E S  -  6  TA PA S 

M E R 
cev iche de po issons •  grat in  de po issons •  f i sh  `n` ch ips
gambas g ingembre •  calamar à la provençale •  moules

69 CHF

A  M A N G E R

P L AT E AU  D U  C H E F
P O U R  2 P E R S O N N E S  -  6  TA PA S 

T E R R E 
bœuf bourgu ignon •  f i let de porc sauce moutarde

poulet coco curry •  salade taboulé qu inoa
grat in de ratatou illes  •  p im ientos de padron

69 CHF

P O I S S O N S  E T  C R U S T A C É S
extra fr ies  chf 4 . -  & extra salat :  chf 4 . - 

cev iche de po issons avec sa soupe de courge su isse  23

cr ispy f i sh  avec sa soupe de pet it  po is  menthe su isse  23  

grat in  de po issons avec salade       19

f i sh`n`ch ips  avec fr ites  et salade     22

gambas g ingembre agrume avec son qu inoa   23

calamars à la provençale avec sa ratatou ille)   23

moules fr ites        39

tr ilog ie  de la mer      39

V I A N D E S  { su isse

bœuf bourgu ignon avec fr ites  et salade   23

f ilet de porc sauce moutarde avec fr ites  et salade  23  

poulet coco curry avec fr ites  et salade    22

ass iette charcuter ie      12



V E G E T A R I E N
salade au chèvre chaud      2 1

salade au br ie  chaud •  o ignons conf it  •  no ix    2 1

salade taboulé •  qu inoa      16

soupe de courges la it  coco        9 { 13

soupe de pet its  po is  menthe        9 { 13

grat in  de ratatou illes  avec salade   18  

p im ientos de padron       9

french fr ies  nature •  rou ille     9
mayonna ise •  a il  •  c itron •  safran

french fr ies  hu ile  de truffe •  rou ille    12
mayonna ise •  a il  •  c itron •  safran 

croust in i  chevre chaud •  m iel  truffe   12

chausson br ie  chaud •  o ignons conf it      12

plateau fromage & charcuter ie  pour 2 pers .  350g  3 1
auswahl von 5 käsesorten -  nach verfügbarke it 
breb is  p iment espelette •  br ie  de meaux •  compté pet it  basque 
st .  necta ire •  tomme de savo ie  •  parmesan regg iano •  f iore cursu 
breb is  p ietra •  v i lla nella •  gouda bas il ique

plateau fromage & charcuter ie  pour 3 pers .  500g  45
auswahl von 7 käsesorten -  nach verfügbarke it 
breb is  p iment espelette •  br ie  de meaux •  compté pet it  basque 
st .  necta ire •  tomme de savo ie  •  parmesan regg iano •  f iore cursu 
breb is  p ietra •  v i lla nella •  gouda bas il ique

P L AT E AU  D U  C H E F
P O U R  2 P E R S O N N E S  -  7  TA PA S 

V E G E T A R I E N 
chèvre chaud m iel  truffe •  taboulé qu inoa

soupe de courges la it  coco •  soupe de pet its  po is  menthe
grat in  de ratatou illes  •  p im ientos del padron

fr ites  ma ison

60 CHF



M O U L E S ET F R I T E S

T R I L O G I E de la M E R

JEDEN MITTWOCH & SAMSTAG 

39 CHF

39 CHF pp

B R U N C H
SONNTAG  09:30 - 15:00 

29 CHF

3  s a i s o n a l e  f i s c h a r t e n  o d e r 
k r u s t e n t i e r e  m i t  s a l at  u n d  f r i e s

l e  g r a n d
P E T I T  D E J E U N E R

SAMSTAG  10:00 - 14:00

23 CHF



M O U L E S ET F R I T E S
JEDEN MITTWOCH & SAMSTAG 

39 CHF

B R U N C H
SONNTAG  09:30 - 15:00 

29 CHF

c r o i s s a n t  •  z ü p f e  •  b r o t  •  m u e s l i 
s a l a d e  d e  f r u i t  •  d e l i c at e s s e s 

l e g u m e s  •  c o m f i t u r e s  •  t a r t e s  s a l e e s 
t a r t e s  s u c r e e s  •  t a b o u l e  •  p o i s 

c h i c h e  •  o l i v e s  •  t o m at e s  s e c h e e s
 f r o m a g e s  •  c h a r c u t e r i e s  •  œ u f s

j u s  d e  f r u i t s 

&  M O R E !

buffet r iche excl .  getränke

c r o i s s a n t  •  z ü p f e  •  b r o t  •  m u e s l i
 c o m f i t u r e s  •  t a b o u l e  •  p o i s  c h i c h e 
o l i v e s -  t o m at e s  s e c h e e s  •  f r o m a g e s 

d e l i c at e s s e s  l e g u m e s  •  t a r t e s  s a l e e s 
)  t a r t e s  s u c r e e s

l e  g r a n d
P E T I T  D E J E U N E R

SAMSTAG  10:00 - 14:00

23 CHF



D E S S E R T S
gâteau chocolat berry

gâteau chocolat coco

gâteau chocolat p i stache

7 CHF

herkunft unserer produkte 
wir  bemühen uns ,  fa ir  gewonnene ,  hochwert ige und nachhalt ige zutaten für unsere menues zu verwenden .

für deta ill ierte informat ionen konsult ieren s ie  b itte d ie  deklarat ion an der wand . 


